
 
 

Lundi le 29 juin 2026 

 

 

Bonjour, 

Dans un souci constant d’assurer un milieu sécuritaire, équitable et bien organisé 
pour tous les élèves, nous souhaitons vous informer d’un ajustement concernant le 
service de réchauffage des repas. 

Après analyse et considérant : 

• les enjeux liés aux pannes régulières de courant empêchant le réchauffage; 

• le temps important consacré à cette tâche, au détriment de la surveillance 
éducative et du soutien aux élèves ; 

• les enjeux liés à la gestion du service de réchauffage (temps requis, 
encadrement et ressources humaines limitées) ; 

• les préoccupations en matière de santé et de sécurité (manipulation des 
aliments, risques de brûlures, respect des normes d’hygiène et 
contamination croisée, notamment en contexte d’allergies alimentaires) ; 

• la volonté d’assurer un service de dîner équitable et sécuritaire pour tous ; 

• ainsi que les pratiques actuelles dans plusieurs établissements scolaires qui 
privilégient des repas froids ou des contenants isothermes (type Thermos). 

Nous vous informons qu’à compter de la rentrée scolaire (27 août 2026), tous 
les élèves devront apporter soit un repas froid, soit un repas chaud conservé 
dans un contenant isotherme. 

Plus aucun micro-onde ni bouilloire ne seront disponibles au service de garde 
et à la surveillance du dîner. 

Les potages fournis par l’organise Soupe Solidaire continueront à être 
distribués gratuitement aux élèves volontaires. 

 



 
 

 

Pourquoi ce changement ? 

1. Santé et sécurité 

• Réduction des risques de brûlures liés à la manipulation 

• Meilleur respect des normes d’hygiène (moins de manipulations) 

• Diminution des risques de contamination croisée (allergies alimentaires) 

2. Organisation et ressources 

• Libération de temps pour la surveillance et l’encadrement des élèves 

• Allègement de la charge du personnel du dîner 

• Pannes de courant qui n'affecteront plus le service du repas 

3. Équité entre les élèves 

• Conditions de repas uniformes pour tous 

• Expérience du dîner plus équitable, peu importe le groupe 

4. Pratiques actuelles 

• Plusieurs écoles ont déjà adopté cette approche 

• Usage répandu des contenants isothermes 

• Favorise l’autonomie des élèves et simplifie la gestion quotidienne 

 

Cette décision ne vise pas à retirer un service sans raison, mais bien à adopter des 
pratiques durables et réalistes, tout en recentrant nos efforts sur la sécurité, 
l’encadrement et le bien-être des élèves. 

Nous vous remercions de votre collaboration et de votre compréhension. 

N’hésitez pas à communiquer avec nous pour toute question. 

 


